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Dans la Vienne, on se régale local en
restauration collective avec Agrilocal 86

La plateforme Agrilocal 86 est I'une des premiéres
de France en termes de chiffre d'affaires, avec 1,4
million d'euros de produits locaux achetés par les
collectivités. Et le modéle devrait encore croitre
dans les années a venir.

@ Ecouter I'article

Deéveloppée par le conseil départemental =t
la chambre d'agriculture de la Vienne

depuis le 1% janvier 2017, la plateforme
Agrilocal 26 est un outil qui met en lien,
sans intermédiaire, des producteurs locaux
{producteurs agricoles, artisans, etc.) =t
des acheteurs publics de la restauration
collective et privée du département
(collages, lycees, accles primaires,
communes, communautés de communes,
maisons de retraite, etc.).

Chez Emmanusel
Rerolle, & Liglet
dans la
Montmorillonnais
(Vienne). Les
cuisiniers de

En guelgues minutes, un producteur peut
repondre 3 la commande d'un self, d'un

collége ou d'un Ehpad, =t un chef de
collectivite choisir I'offre d'un eleveur local
ou d'un maraicher pour cuisiner. Le but est
de proposer des repas de qualité avec des
produits locaux de saison, de favoriser les
circuits courts, et ainsi, de renforcer les
productions agriceles locales.

colleges du
département
découvrent un des
élevages de chavres
qui les fournit via la
plateforme
numeérique Agrilocal
8a.
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Un enjeu économique énorme pour les producteurs

Fromages, yaourts, viande, pain, oeufs, fruits et légumes, en
conventionnel ou en bio, la carte des produits présents est
diversifiee et continue de s'enrichir. L'un des petits derniers sont
des graines germeées, jeunes pousses et fleurs comestibles.

A LIRE AUSSI. Retrouvez toutes les initiatives dans notre

dossier "En gquéte de demain”

En gquelques clics, les acheteurs accédent & |'offre et visualisent
immediatement les producteurs potentiels dans un rayon gu'ils
ont eux-memes defini, de 10, 20, 20 km voire davantage. Les
producteurs répondent en fonction de leur possibilité

d'approvisionnement.

Les resultats obtenus depuis cing ans prouvent que |'outil est
pratigue pour tous, et gu'il permet aussi de tisser des relations
durables basées sur la confiance. C'est une véritable filidre qui

s'est construite.

L'élan vers le local se confirme

En charge des circuits courts, Benoit Princay, conseiller
départemental, le rappelle réguliérement : » C'est un enjeu
Economigue Enorme pour nes preducteurs. »

Les colléges de la Vienne, précurseurs dans |'utilisation de la

plateforme, sont passés ainsi de 4 % de produits locaux dans les
assiettes en 2016, a plus de 20 % aujourd'hui. Pour certains
producteurs, Agrilocal représente plus de 20 % de leur chiffre
d'affaires. Seul bémal, la question des volumes et de |la capacita
de production sur lesguels le Département et Iz chambre
d'agriculture continuent de travailler étroitement.

A LIRE AUS5I. Consommer les produits locaux, ca peut soulager
les agriculteurs

La situation sanitaire liee a |'épidémie de Covid-13 semble avoir
accelére le mouvement ces derniers mois. L'élan vers le local se
confirme, avec de nouveaux contacts de la part des collectivités
locales. L'alimentation est un enjeu important. Cela répond & une
demande des parents mais aussi 2 la mise en place des projets
alimentairas territariausx.

Cela répond en outre aux principes de |a loi Egalim (Egalim, le
nom de la loi issue en 2018 des Etats généraux de |'alimentation)
qui impose depuis le 1%7 janvier 2022 aux gestionnaires de
restaurants collectifs publics de proposer 50 % de produits
durables et de qualite, dont au moins 20 % de produits bio.

Philippe Bruyére, La Nouvelle Républigue du Centre-Ouest et
Centre Presse

Agrilocal 86, les chiffres cles

126 acheteurs utilisateurs dont 21 colléges, 37 communes, 7
lycees, 24 épiceries sociales, & maisons de retraite..

165 fournisseurs dont 117 agriculteurs, 11 artisans, 5
entreprises locales, 31 autres fournisseurs

Plus de 10.259 marches publics passeés sur la plateforme
1,621 million d'euros de chiffres d'affaires depuis le lancement
le 187 janvier 2017, dont 404.000 euros en 2021 et 24 % de
produits bic en 2020

Plus de 464 tonnes de produits alimentaires dont 106 tonnes en
2021.
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Toute la semaine, les enfants des écoles et de |a créche mangeront des produits locaux.
$Phoio NR

Lz semaine Connectez-vous local, qui dure du 30 mai au 3 juin,
a commencé lundi. Ls commune de Migné-Auxances 3
participé au concours organisé par le Département, Agrilocal,
dont l'objectif est de favoriser e circuit court en restauration

collective. Pour I'occasion, les conseillers départementaux 5 _0(3"% A
Benoit Princay, Florence Harris et Valérie Chebassier, ainsi i
que Mzgali Bregoin [Agrilocal 86}, Karyn Thiaudiére, vice- p
présidente de |a chambre d'agriculture de |3 Vienne et Pascal
Lancereau, service pdle agriculture étaient présents pour
valoriser I'action menée par la municipalité 2 I'école Victor- b e o v
Shoelcher.

Début avril, les &léves délégués de dasse, Céline Castro,

responsable du service éducation 3 2 mairie, et le directeur, Jean-Manuel Charpentier, ont commencé
a travailler sur les menus, le plan alimentaire et |2 loi EGalim {1). Le groupe 3 intégré Agrilocal pour I3
semaine du 30 mai au 3 juin, avec deux rencontres en perspective. La premiére, avec les enfants
délégués et Agrilocal, entend mettre 2 Fhonneur les producteurs et artisans locaux, valoriser ke savoir-
faire des cuisinders de restauration collective, sensibiliser, échanger, sur les enjewx du manger local.

La seconde, avec des enfants volontaires 2 pour objectif de créer le menu de |2 semaine avecla
contrzinte d'un produit local par jour. Les enfants des cing écoles et de la créche de Migné-Auxances -
s0it 530 repas - golteront tous le menu élabaré par les éléves de Victor-Schoelcher.

(1) Loi pour I'équilibre des refotions commerciales daons le secteur agricole et glimentaire et une slimentation
saine, durable et accessible & tous.
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Du local dans 'assiette des collégiens
chauvinois

Dans le cadre de la semaine départementale

« Connectez-vous au local », le chef du college
Gérard-Philipe a concocté un repas avec des
produits du coin.

@ Ecouter l'article

Locales ou pas locales, avec des pates,
William Baillargeat, le chef de |a cantine du
collége Gérard-Philipe pouvait difficilement
se tromper. Les éléves se sont rué sur les
féculents, la dinde =t les choux & |la créme
pralineée. Un peu moins sur le farci poitevin
et les endives.

« Nous essayons de les faire golter a tout.
L'education passe aussi par Les collégiens ont
I'alimentation » déguste de la

. volaille de Dissay.
Cette semaine, dans la Vienne, 21 colléges des as erges
et 43 &coles ont participé & |'opération d'Cuzilly, du
fromage de Saint-

# Connectez-vous local #* organisee par la Gervais-les-Trois-

plateforme Agrilocal {lire ci-contre) avec Clachers et du pain
pour chjectif de promouvoir le patrimoine d'Archigny.
culinaire des environs et valariser, entre BEr=a03

autres, le savoir-faire des cuisiniers de

restauration collective. A Chauvigny, jeudi 2 juin, les collégiens ent
dégusté de la volaille de Dissay, des asperges d'Cuzilly, du
fromage de Saint-Gervais-les-Trois-Clochers et du pain d'Archigny.
% Les enfants apprécient ces journées 3 théme #, indigue Coralie
Ferlat, la gestionnaire du collége Géarard-FPhilipe. « C'était bon
aujeurd hui, confirme Léo, un collégien. La wiande était meilleure gue
d'habitude. » Depuis la loi EGalim de 2018 (1), les assiettes des
cantines ont beaucoup évolué. = Nous propesoens un repas veégétarien
par semaine, expligue Coralie Ferlat. En 2021, un tiers des sliments
consommeés par nos éléves étaient produits lecalement dont 10% issus
de 'agricuiture biclogigue. Dés cette annde 2022, nous passons 3 50%
de produits locaux dont Z0% bis. » Le collége doit remplir ces
objectifs avec un budget serré de 1,63€ par repas. = Nous
essayons de les faire gelter 3 tout. Pour ce repas speécial, nous avons
dit dépasser un peu le budget, précise la gestionnaire du collége.
L'education passe aussi par l'alimentation. =

(1) La loi pour I'éguilibre des relations commerciales dans le
secteur agricole et une alimentation saine et durable a ate

premulguee le 1 novembre Z018.

en savoir plus

Deéveloppee par le conseil départemental et la chambre
d'agriculture de la Vienne depuis 2017, la plateforme
Agrilocal 86 est un outil gui met en lien des producteurs
locaux et des acheteurs publics de la restauration
collective et privee du departement. En quelgues
minutes, un producteur peut répondre & la commande
d'un colléege ou d'un Ehpad par exemple. Et le chef
cuisinier peut choisir I'offre d'un éleveur local ou d'un
maraicher. Le but est de proposer des repas de gualite
avec des produits locaux de saison, de favoriser les
circuits courts, et ainsi. de renforcer les productions
agricoles locales.

Thais Brouck
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