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La rentrée 2021-2022 est encore une rentrée 
particulière, sur fond de crise sanitaire… mais 
nous savons combien vous restez mobilisés 
pour favoriser l’introduction de produits locaux, 
de qualité et de saison dans les assiettes de vos 
convives et nous vous en remercions.
C’est la cinquième rentrée pour la plateforme 
Agrilocal86. Les résultats obtenus prouvent 
que l’outil est intéressant et pratique pour les 
acheteurs comme pour les fournisseurs, qu’il a 
permis aux uns et aux autres de se rencontrer, 
puis de tisser des relations durables. Preuve en 
est, l’augmentation du recours aux marchés à 
bons de commande, pour plus de visibilité dans 
le temps pour les fournisseurs et de simplicité 
pour les acheteurs (une seule consultation pour 
plusieurs commandes).
La crise nous contraint dans les rencontres 
mais nous allons avoir le plaisir de pouvoir ré-
organiser des événements pour favoriser les 
échanges entre acheteurs et fournisseurs. 
Voici dans cette nouvelle lettre d’information, 
quelques actualités, les prochains rendez-vous 
Agrilocal86 et de quoi vous donner quelques 
idées de produits à préparer et à commander 
sur la plateforme… Bonne lecture !

Benoît PRINÇAY
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AGENDA

"Au pré de l’assiette" 
du 11 au 15 octobre 2021
inscription ici

ACTUALITÉS
Une nouvelle animatrice pour Agrilocal86

Nous avons le plaisir de vous annoncer 
que Magali Bregoin a intégré la Direction 
de l’Agriculture du Département en tant 
qu’ingénieure Alimentation Durable de-
puis le 1er septembre. Elle aura la charge 
de la coordination des actions menées 
dans le domaine de l’alimentation du-
rable et plus particulièrement le suivi 

et l’accompagnement des acheteurs inscrits sur Agrilocal86, autres que les 
collèges. N’hésitez pas à la contacter pour faire le point sur vos besoins au  
05 49 62 91 76.

Les collégiens chez les fournisseurs Agrilocal86
Peu de visites pédagogiques ont pu s’or-
ganiser au printemps dernier en raison 
des conditions sanitaires. Les élèves 
de 6ème du collège de Civray ont tout de 
même visité la ferme du Patureau à 
Charroux, producteurs de viande bovine 
en agriculture biologique. L’occasion de 
découvrir comment sont élevés les ani-
maux de cette exploitation soucieuse de leur bien-être avant tout. Si vous sou-
haitez organiser ce type de visite, le guide des visites pédagogiques sera transmis 
prochainement aux collèges afin de leur proposer et détailler les visites possibles. 
Pour toute information, n’hésitez pas à contacter Juliette au 05 49 62 91 52.

Retour sur les trophées Agrilocal
Des fournisseurs et des ache-
teurs Agrilocal86 étaient candi-
dats aux Trophées Agrilocal orga-
nisés en avril dernier. Parmi eux, 
Stéphane Rathier et sa famille ont 
remporté le Trophée "espoir" dans 
la catégorie "légumes". La famille 
Rathier est en effet très investie 
et impliquée dans Agrilocal86 de-
puis son lancement et ravit les convives avec ses pommes de terre et carottes 
transformées, une originalité dans la Vienne. 
Cliquez ici pour découvrir ces producteurs en images

Opération "Au pré de l’assiette"
L’opération "Au pré de l’assiette" est organisée du 11 au 
15 octobre 2021. Le principe pour les établissements 
volontaires est de proposer un repas 100 % Agrilocal86 
sur la semaine ou de proposer 1 produit Agrilocal86 
par jour. Pour s’inscrire et recevoir des lots pour 
l’organisation d’une animation, cliquez ici.

https://youtu.be/L_weR6HWjas
https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=23wdfg1sKUuAwBpKZiNxFRXTJLIhKRpCh2rcduysgmBUOUZEOVBMWkNPRDVUNzJFM0lXQzg4RDNQOSQlQCN0PWcu
https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=23wdfg1sKUuAwBpKZiNxFRXTJLIhKRpCh2rcduysgmBUOUZEOVBMWkNPRDVUNzJFM0lXQzg4RDNQOSQlQCN0PWcu


Avez-vous pensé à ces produits ?

Idée ou suggestion

 Contactez l’équipe d’animation Agrilocal86

� �Alain Graval pour les collèges 
05 49 62 91 94 - agraval@departement86.fr 

� �Charlène Poussard pour les collèges 
05 49 62 91 79 - cpoussard@departement86.fr

� ��Magali Bregoin pour les autres acheteurs 
05 49 62 91 76 - mbregoin@departement86.fr

 

� ��Juliette Bastard pour les visites pédagogiques 
05 49 62 91 52 - jbastard@departement86.fr

� �Jasmine Kenny pour les fournisseurs 
05 49 44 74 23 - jasmine.kenny@vienne.chambagri.fr

  �Les graines germées  
et fleurs comestibles

Inscrite depuis peu sur la plateforme, 
Florence Morisot vous propose ses 
graines germées et jeunes pousses, 
variées en saveurs et en couleurs. 
Elles sont riches en vitamines et pro-
téines, idéales pour sublimer tous 
vos plats ou composer des assiettes 
végétariennes. Du printemps à l’au-
tomne, elle produit aussi des  fleurs 
fraîches comestibles. N’hésitez pas à 
la contacter pour plus d’informations 
ou à consulter son site internet.

 Les œufs frais

Produit incontournable des menus 
faits-maison, l’œuf s’invite sous 
toutes les formes, de l’entrée jusqu’au 
dessert. Plusieurs fournisseurs 
sont présents sur la plateforme en 
conventionnel et en bio, pensez-y  ! 
Guillaume Van Beers à Availles-
Limouzine, Cocottes Heureuses à 
Magné et La Ferme de la Bauge à  
Saint-Pierre-de-Maillé pourront 
répondre à vos besoins.

 Le raisin

Disponible dès maintenant sur Agrilo-
cal86, il permettra de diversifier votre 
panier de fruits locaux. Ne tardez 
pas, la saison sera courte  ! Laurent 
Girault du Domaine de la Roussille à 
Neuville-du-Poitou s’est récemment 
inscrit sur la plateforme et vous 
propose du raisin de table délicieu-
sement sucré. Rendez-vous sur 
son site internet. 

La ferme du Pré Joly est une entreprise familiale 
située sur la commune de St-Gervais-les-Trois-
Clochers, qui compte à ce jour 4 associés, 5 salariés 
et 1 apprentie. Convertis à l’agriculture biologique 
depuis 2013, les exploitants produisent du lait et 
le transforme depuis 2011 en une large gamme 
de produits laitiers (fromages, yaourts, crèmes 
desserts). Le troupeau compte 80 vaches laitières 
de différentes races adaptées à la transformation 
fromagère notamment (normandes, jersiaises 
et montbéliardes). Elles pâturent une centaine 
d’hectares de prairies de fin février à novembre, 
c’est-à-dire tant que la météo le permet  ! Lorsque 
le pâturage n’est pas possible, l’alimentation est à 
base de foin séché en grange pour disposer d’un 
foin d’une grande qualité nutritionnelle, une pratique 
tout à fait innovante dans notre territoire. Agrilocal86 
a permis à cette exploitation de développer sa 
distribution auprès de la restauration collective. Ils 
commercialisent aujourd’hui leurs produits dans 
une quarantaine d’établissements. Pour découvrir 
cette exploitation en images, cliquez ici.

PORTRAIT DE PRODUCTEUR 

La ferme du Pré Joly

https://broutilles.bio/
http://www.domaine-de-la-roussille.com/
https://youtu.be/Rfs00hrRzZE

